
D E P U I S  2 0 1 2

S U S H I  S A N
R E S T A U R A N T  J A P O N A I S

By Jod i e  e t  Mat

À EMPORTER / SUR PLACE

Commandez vos plateaux à l’avance, à partir de 10h00à partir de 10h00.
N’hésitez pas à laisser un message sur notre répondeur, 

qu’on écoutera dès notre retour. 
 

05 24 62 96 9805 24 62 96 98
Contact@sushi-san.fr

horaires du soir : du mardi au samedi de 18h00 à 21h30de 18h00 à 21h30
horaires du midi : mardi et jeudi de 12h00 à 14h00de 12h00 à 14h00

Juillet, août et septembre : ouverture le dimanche soir



La création de sushi est un artart mariant les saveurs et combinant le visuel avec le 
gustatif. Chaque pièce est unique, réalisée avec harmonie et dans le souci du détail. 
C’est un fantastique moyen d’expression permettant au chef de vous inviter dans 

un subtil voyage culinairevoyage culinaire.

Depuis 2012Depuis 2012, Sushi san propose, dans ses créations, une cuisine saine et recherchée. 
Jouant avec des herbes fraîches, parfois des fleurs, du saumon supérieur, du saumon supérieur, 

Sushi San met en valeur la saveur naturelle des ingrédients.

Avec produits fraisproduits frais et passionpassion, Jodie et Mat vous accueillent chaque moischaque mois avec un 
nouveau sushinouveau sushi créatif et savoureux. (à demander lors de la commande)

NOS POISSONS

Saumon supérieur d’Écosse : sans OGM, colorants ou antibiotique, Sushi 
San travaille en partenariat avec le Fumoir Artisanal d’AngresseFumoir Artisanal d’Angresse pour vous 

proposer le meilleur saumon.

Thon Albacore : issue de la pêche durablepêche durable, notre thon Albacorethon Albacore est pêché à 
l’état sauvage dans l’Océan Indien.  

NOS INGRÉDIENTS

ChoudouChoudou : d’origine asiatique, il pousse dans les Landes en agriculture 
raisonnée. Croquant et légèrement sucré, nous l’utilisons dans nos 

salades accompagné de sésame, d’avocat et d’un assaisonnement maison.

Soupe misoSoupe miso : faite maison, à base de pâte de soja, de 
hon-dashi, d’algues wakamé et de fève de soja.

• Nous maîtrisons nos ingrédients et pouvons vous proposer des 



NOS SPÉCIALITÉS

Ramen bowl (plat chaudplat chaud)
Chaleureux et gourmand

au poulet : 12,90€
végé : 11,00€

Bouillon japonais, noodles, oeuf mariné au soja maison, légumes, 
poulet mariné maison, champignons enoki, cebette, ail-gingembre, 

cacahuète, menthe, coriandre, huile de sésame nori.

Poke bowl (plat froidplat froid)
Léger et équilibré

saumon/thon : 16,90€
végé : 15,50€

Riz vinaigré, choudou, carotte, avocat, concombre, edamame, 
cebette, wakamé, oignons frits, pickles d’oignons rouges 

maison, aneth, sésame, pavot.



DES SUSHIS...À LA CARTE

MAKISMAKIS - 5,00€ les 4 pièces

• Saumon frais ou thon avec avocat ou concombre 
• Saumon frais, avocat, menthe

• Crevette, avocat, carotte et zeste de citron vert

• Tamago, crevette, mayonnaise japonaise, ciboulette fraîche

• Thon cuit, pomme Granny

• Pomme Granny, zeste de citron vert, menthe, avocat, concombre

SPRING ROLLSPRING ROLL - 5,50€ les 4 pièces

• Saumon frais, fromage frais, concombre, aneth

• Fromage frais, avocat, concombre, gingembre, pavot

• Chèvre, noix, sirop d’agave BIO et pétales de bleuets

• Purée de noix de cajou, crevette, avocat pomme Granny et pétale de bleuets

URA-MAKIS URA-MAKIS - 5,50€ les 4 pièces

• Saumon frais ou thon avec avocat ou concombre

• Saumon frais, fromage frais, concombre, zestes de combawa

• Thon cuit, concombre, mayonnaise japonaise

• Crevette, fromage frais, zeste de citron vert, aneth et avocat

• Masago, crevette, avocat, ciboulette fraîche

• Thon cuit, piquillos

TEMAKISTEMAKIS - 7,00€ pièce

• Saumon frais, avocat, concombre, ciboulette fraîche

• Thon, avocat et sésame

• Thon cuit, concombre, sésame, mayonnaise japonaise

• Végétarien (-1€)

NIGIRISNIGIRIS - 5,00€ les 2 pièces

• Crevette          
• Saumon frais

• Thon 
• Saint Jacques snacké et zeste de citron vert (+0,50€)
• Végétarien (-1€)          
• Saumon frais, avocat, zeste de citron vert, aneth, pavot (+1€)

CHIRASHICHIRASHI - 20,00€
Bol de riz vinaigré, éfeuillé de poisson, sésame (supp avocat +1€)       
• Saumon/thon/mixte

SASHIMISASHIMI   - 6,50€ les 4 pièces
• Saumon frais/thon

TATAKI DE THONTATAKI DE THON  - 7,00€ les 4 pièces
• Thon, réduction de soja et sésame, zeste citron vert



SUSHI BREAKSUSHI BREAK - 25,00€
18 pièces

• 4 makis thon, avocat 
• 4 makis crevette, avocat, carotte et citron vert

• 4 ura-makis saumon frais, fromage frais, concombre, 
      zestes de combawa

• 6 nigiris saumon, thon, crevette

SASHIMIXSASHIMIX - 15,00€
12 pièces

• 4 ura-makis saumon frais, avocat 
• 4 maki thon avocat

• 4 sashimi saumon frais

TSUKITSUKI - 15,00€
11 pièces

• 4 makis saumon frais, avocat menthe 
• 4 ura-makis thon piquillos

• 3 nigiris : saumon frais, crevette

PLATEAUX DU SOIR

PLATEAUX À PARTAGER
SUSHI FANSUSHI FAN - 62,00€
48 pièces

Pour les amateurs de poissons. Sashimi, nigiris, makis, ura-makis,
spring roll. 

Sur commande uniquement !Sur commande uniquement !

SUSHI SANSUSHI SAN - 77,00€
60 pièces

Un assortiment de nos meilleurs sushis (nigiris, makis, spring roll et 
ura-makis). 

Sur commande uniquement !Sur commande uniquement !

SUSHI STARSUSHI STAR - 99,00€
82 pièces

On a bien essayé, on ne peut pas en mettre plus ! Sashimi, nigiris, makis, spring roll et ura-makis. 

Sur commande uniquement !Sur commande uniquement !

BABY SOONBABY SOON - 20,50€
Spécial femme enceinte

• 20 pièces de variétés cuites et végétariennes 

Sur commande uniquement !Sur commande uniquement !

MAKI FOLIEMAKI FOLIE - 23,00€
20 pièces

• 4 makis saumon frais, avocat menthe 
• 4 spring fromage frais, avocat, concombre, gingembre, pavot

• 4 ura-makis thon avocat

• 4 végétariens du moment

• 4 ura-makis masago crevette avocat ciboulette fraîche

VÉGÉTARIEN/VÉGANVÉGÉTARIEN/VÉGAN - 18,00€
20 pièces

• 12 ura-makis et 8 makis, composés par le chef, option avec ou sans 
   fromage

PLATEAU KIDSPLATEAU KIDS - 13,00€
8 pièces

• 4 ura-makis saumon frais avocat

• 4 nigiris saumon frais et crevette

Sur commande, uniquement avec un plateau adulte !Sur commande, uniquement avec un plateau adulte !

SAUMON BASIC/THON BASICSAUMON BASIC/THON BASIC - 30,00€
22 pièces

• 8 makis, 8 ura-makis , 6 nigiris saumon frais/thon

SUPPLÉMENTS

• Soupe miso maison - 3,50€

• Salade choudou avocat sésame- 3,50€

• Edamame (fèves de soja)	- 4,50€

• Salade d’algues wakamé	- 4,90€	

• Bol de riz vinaigré (option sésame) - 3,00€	         
• Petits pois au wasabi - 4,00€

• Sauce sucrée Kikkoman 250ml - 4,90€       
• Sauce salée Kikkoman 250ml - 4,50€	



LES DESSERTS

LE MIDI - LES FORMULES

• Mochis daifuku (gâteaux en pate de riz) à l’unité - 1,20€

• Mochis glacés (gâteaux en pate de riz) à l’unité - 2,00€

(demander ou voir sur place pour les goûts)

Plateaux/platsPlateaux/plats

SashimixSashimix

TsukiTsuki

Maki folieMaki folie

VégéVégé

TemakisTemakis

Pokebowl*Pokebowl*

Chirashi**Chirashi**

Ramen bowl*Ramen bowl*

Plat + boissonPlat + boisson

16,00€

16,00€

24,00€

19,00€

15,00€

17,90€

21,00€

13,90€

Entrée + platEntrée + plat
+boisson +boisson 

17,50€

17,50€

25,50€

20,50€

16,50€

19,40€

22,50€

14,40€

Entrée + platEntrée + plat
+ dessert + boisson+ dessert + boisson

18,00€

18,00€

26,00€

21,00€

17,00€

19,90€

23,00€

14,90€

LES ENTRÉES

• Salade choudou (option avocat - sésame inclus)

• Soupe miso maison

• Salade wakamé (supplément +1€)

* option végétarienne pour le poke bowl et le ramen bowl -1€
** supplément avocat pour le chirashi +1€

LES BOISSONS
En raison des changements fréquents de notre gamme, les boissons sont à demander par 
téléphone ou à choisir directement sur place. (soda, bières, vins)


